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企業概要

企業名：山越畜産 松阪豚専門店 まつぶた

所在地：三重県松阪市高町220-4
創業：平成28年2月
従業員数：9人
業種：精肉加工販売業



松阪豚とは
日本養豚業会のレジェンド山越弘一氏が松阪の地で生産し、
血統にこだわり、220日間長期肥育された、人工飼料・ワク
チンなどを使用しない安心で安全な豚のこと。



ハンズオン支援事業の概要
① 松阪豚を使った新商品の開発

② ブランディング戦略策定・ウェブサイトの再構築

③ 松阪豚の販路拡大・知名度向上

事業の目的：当店のブランディング・地域での認知度アップ

“地元企業、学校とのコラボ”など、地域を巻き込んだ活動へ拡大



①商品開発 新魔法の塩ポン酢
松阪豚を一層美味しく食べて頂くために開発した

松阪豚の味を引き立てる調味料

昆布エキスを使い、化学調味料不使用に改良

美味しいだけでなく“健康”を考えた調味料へ



①商品開発 新魔法の塩ポン酢
試食会を行い多くの方の意見を集めた

多くの人に好まれる
美味しい塩ポン酢に改良！！



①商品開発 地域とのコラボレーション
「豚肉の新しい楽しみ方」を提案できるメニュー

地域の企業・学校と協力として開発

はあと薬局様

管理栄養士が考えたヘルシー弁当

ミナミ産業様

三重県産の大豆とひじきを使用



①商品開発 地域とのコラボレーション
松阪商業高校様



②ブランディング 安藤竜二氏ブランディング講座受講



②ブランディング 松阪豚の良さを数値で証明
分析予定の検査



②ブランディング ホームページリニューアル

まつぶたの最新情報を当社のスタッフが随時発信できるようになった



③販路拡大 各種イベント出店

＝



③販路拡大 各種イベント出店



成果報告



三重テラス様 SWAN CAFÉ様

リーガロイヤルホテル大阪様



らーめんすみれ津本店様



にっぽん丸松阪初寄港



わらしべ飯高駅前店様

参照：https://warashibe-iitakaekimae.com/menu/



CoCo壱番屋松阪パワーセンター店様



テレビ出演

BS11 『中小企業ビジネスジャーナル』 関テレ『ほんでなんぼ』



ハンズオン事業 今後の計画

経営計画の策定

今後の事業拡大に向けて、現状の体制を見直し、

持続的で健全な発展に繋がる経営計画を策定・実行していきます

＜長期ビジョン＞

・松阪豚を未来に残すため、自分自身が第二の生産者となります





～ご清聴ありがとうございました～


